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Colgada de la canal: Con ganchos o cuerdas se cuelga el conejo cabeza abajo para luego hacer el degiiello (retiro de PASOS DE ENCUERADO Y EVISCERADO
cueroyvisceras), este proceso se debe realizarinmediatamente después del sacrificio mientras el cuerpo esté tibio.

Luego del sacrificio del conejo se cuelgay se realiza el proceso de encuerado y eviscerado (Dibujo No. 2).
Lavado de la canal: Se lava la canal con agua limpia para quitar residuos de pelos o sangre; es preferible que el agua esté

fria para reducir latemperatura de la canal. Dibujo No. 2 Fases de encuerado y eviscerado (retiro de 6rganos) de un conejo.
(6) Escurrido dela canal: Se escurre la canal, ésta no se debe apretar o retorcer para extraer el agua. @ @ @ @ @
@ Eviscerado y Despresado: Se eviscera y despresa la canal, se abre el conejo por el vientre, sacando las visceras blancas Incision de la piel Liberacion de piel Traccion de la piel Canal sin piel y Canal abierto
. . . . . , - , . entre los muslos. en las patas para liberar el sin eviscerar. y eviscerado.
(intestinos, estbmago y ciego), dejando las visceras rojas (higadoy rinones). traseras. oA
N . . . , . , continuacion
Refrigeracion: Se refrigerala canal, se pueden refrigerar los cortes de la canal en la nevera por un maximo de cuatro dias. los miembros
) ) delanteros.
@ Empaque: Se empaca la canal, los cortes se empacan en bolsas plasticas transparentes que soporten la congelacion.
Linea de corte. Desprendimiento de Desprendimiento Linea de corte

la piel, hacia abajo.

Congelacion: Se congela la canal, este es el ultimo de los pasos que es opcional, segun las necesidades de los
consumidores, ésta puede permanecer hasta dos meses congelada, siempre y cuando se le retire el higado y los
rinones.

total de la piel. para eviscerar.
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Dibujo No. 3
Cortes que se realizan en la canal del conejo.
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CARACTERISTICAS FiSICAS DE LA CANAL DE CONEJO

Una canal de conejo debe cumplir con caracteristicas o propiedades fisicas que nos
ayudan a distinguir una canal fresca de una descompuesta, estas son:

Tacto: La canal debe ser suave, con buena texturay consistencia.

Visual: Debe tener un color rosado palido a intenso pero nunca amarillento. Es
normal que tenga depositos grasos, pero no demasiados que lo hagan grasoso.
Deben ser canales alargadas y parejas de espalda recta.

Olor: Natural, menos intenso que el pollo, la codornizy laternera.

TROCEADO O DESPRESADO DE LA CANAL DEL CONEJO

Luego de tener la canal del conejo lista, se realiza el despresado o troceado de las
piezas de carne mediante los cortes descritos en el (Dibujo No. 3). Para realizar estos
cortes se debe utilizar un cuchillo bien afilado o tijeras especiales para despresar la
canal del conejo.

RENDIMIENTO DE LA CANAL DEL CONEJO

Un conejo a los cuatro a cinco meses de edad, con un peso al sacrificio de 2,5 kg,
rinde entre 50 % al 55 % de carne en canal. La distribucion porcentual de sus partes
se presenta en la Tabla No. 2.

Tabla No. 2 Rendimiento de la canal del conejo en porcentaje

Huesos 11,9 %
Carne y grasa 55 %
Visceras 8,8 %
Piel 21,7 %

Merma y desperdicio 2,6 %

Utilizacion de desperdicios del sacrificio y excretas

Los desperdicios del sacrificio de los conejos como la cabeza (en caso de no consumirla), pulmones, estbmago e intestinos, se
pueden utilizar en la alimentacion de otros animales. El corazon, higado y rinones son visceras comestibles; por ello no se
incluyen dentro de los desperdicios.

Estos desperdicios se pueden suministrar previamente cocinados como fuente de proteina en la dieta de otros animales
domeésticos, limpiando bien el estbmago y los intestinos. Otra forma es deshidratandolos; para ello se limpian bien, se cuecen, se
muelen y se ponen a secar. Una vez secos, se pasan por un molino de martillo para obtener harina; esta harina, junto a otras
materias primas, sirve para formular dietas para peces, gallinas, patos, pavos, cerdosy perros.

Las excretas son otro valioso subproducto que proporciona esta especie. Presentan entre un 65y 80% de materia organica. Las
excretas del conejo se consideran un excelente abono animal por el alto contenido de nitr6geno, calcio, fosforo y potasio. El pH
es de 7,0 lo que posibilita el uso de este sustrato en la crianza de lombrices, que pueden servir también de alimento animal,
fundamentalmente para las aves de corral, y para producir humus, que se cuenta entre los mejores abonos organicos.
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Fotografia No. 6
Diferentes etapas del desollado del conejo.
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Dibujo No. 4 Método correcto para secar las pieles
de conejo.

(A Tensor de alambre grueso de acero.

Piel tensa secandose (el pelo esta hacia el interior
y el cuero hacia el exterior).
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CONSERVACION Y ACONDICIONAMIENTO DE LAS PIELES

Desollado

Se debe hacer, tratando de conservar la mayor superficie de piel; se empieza por
una incision en torno a las patas traseras, lo mas cerca posible del corvejon; se raja
luego de un muslo al otro lo mas alto posible, pasando muy cerca del ano;
previamente se ha cortado completamente la cola y se quita la piel tirando hacia
abajo. La gdrasa se debe separar con un cuchillo poco afilado; al desprenderla
completamente, se deben evitar manchas de sangre, mutilaciones y cortaduras.
(Fotografia No.6).

Conservacion

La conservacion de la piel se hace mediante el secado. Debe ser inmediatamente
después del desollado, antes de que se enfrie; para esto, se emplean los ganchos de
secado; asi se puede dar el enfriado y la deshidratacion rapida, para evitar procesos
que deterioran el pelo. La colocacion en los ganchos se debe hacer con cuidado; no
conviene tensarlos excesivamente, ni dejar pliegues. (Dibujo No. 4)

Durante el secado, el aire debe circular libremente y ninguna piel debera entrar en
contacto con otra. No se debe acelerar el secado poniéndolas al sol, ya que se
deteriora el producto; se debera hacer a la sombra o de noche, en un lugar seco y
bien ventilado cuya temperatura ideal deberia ser entre 18y 22° C. Tras 24 horas de
secado, se recomienda eliminar los depositos de grasa de la piel. Este método se
mejora con el uso de sal comun parala conservacion.
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Fotografia No. 7
Elementos necesarios para la curtimbre casera.

CURTIDO ECOLOGICO DE PIELES

Es bien conocido el impacto ecoldgico que causan las curtimbres, por los afluentes
toxicos que producen como los acidos y metales pesados.

Existe una técnica de curtido artesanal y sin necesidad de maquinarias sofisticadas,
pero altamente profesional, donde solamente se utilizan como agentes quimicos:
champu, sal comun, piedra alumbre y aceite para pieles. Puede considerarse
ecologico, porque no se vierten liquidos contaminantes al ambiente, sino que las
soluciones se renuevan periodicamente por el reagregado de las sales,
manteniendo asi su densidad constante. El método o procedimiento presentado es
para curtir lotes de 30 pieles de conejo, que las puede manejar una sola persona en
sucesivos turnos de media jornada. Los trabajos consisten en pasar las pieles a
sucesivas soluciones curtientes, donde quedan sumergidas por un par de dias,
después de hacer los trabajos de lavado, descarnado, sobado de la piel y
terminaciones de acabado.

Para esto se necesitan 3 canecas de 100 litros cada una, una pileta de cemento del
tipo de lavar ropa con una canilla de agua corriente, una mesa para apoyar las
pieles, una espatula, un cuchillo bien filoso, un machete largo, una tijera grande y
guantes (Fotografia No. 7).
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